
  

 
  

Die Besten Walliser Weissweine / Les meilleurs vins blancs du Valais 
The Best White Wines from the Valais  

FENDANT 

Im Wallis Fendant genannt, ein fruchtiger, süffiger Wein, aus Chasselas Traube, in dem sich blumige und fruchtige Aromen mit einem 
feinen Touch Mineralität vereinen. Ein herrlicher Tropfen für jeden schönen Augenblick geteilter Geselligkeit. 

2.0 dl.   Betrisey-Albrecht Vins, St Léonard/ Leukersonne     CHF 10.- 

3.75dl   Cave La Madeleine, André Fontannaz, AOC, Vétroz     CHF 26.- 

3,75dl.  Cave de L’Orlaya, Mathilde Roux, AOC Fully      CHF 26.- 

3,75dl.  Sélection Excelsus, Jean Claude Favre, AOC Chamoson    CHF 26.- 

3.75dl.  Molignon, AOC, Diego Mathier, AOC Salgesch     CHF 28.- 

5,0 dl.   Domaine Gèrald Besse, AOC Martigny      CHF 26.- 

5,0 dl.   Hans Bayard, Soleil de Varone, AOC Salgesch      CHF 26.- 

5,0 dl.   Leukersonne, Jörg Seewer, AOC-Susten/Leuk      CHF 26.- 

5,0 dl.   Cave du Rhodan, Olivier Mounir, AOC Salgesch     CHF 29.- 

7,5 dl.   Molignon, AOC, Diego Mathier, AOC Salgesch     CHF 43.- 

7,5 dl.   Denis Mercier, AOC, Sierre        CHF 45.- 

7,5 dl.   Domaine Gèrald Besse, AOC Martigny      CHF 45.- 
Johannisberg 

Der Johannisberg, beziehungsweise der Sylvaner des Wallis, ist ein Walliser-zertifizierter Weisswein Mit schöner Vinosität und stoffliger 
Sinnlichkeit. Die angenehm bittere Mandelnote wirkt lange nach. Der Wein muss mild sein und wenig Säure haben. Trockener oder 

edelsüsser Wein. 

2,0 dl.   Betrisey-Albrecht Vins, St Léonard/ Leukersonne     CHF 10.- 

3,75dl.  Cave de L’Orlaya, Mathilde Roux, AOC Fully      CHF 26.- 

3.75dl.  Sélection Excelsus, Jean Claude Favre, AOC Chamoson    CHF 26.- 

3,75dl.  Domaine Gèrald Besse, AOC Martigny      CHF 26.- 

3,75dl.  Cave Ardevaz, Famille Boven, AOC Chamoson     CHF 26.- 

5,0 dl.   Leukersonne, Jörg Seewer, AOC Leuk       CHF 26.- 

5,0 dl.   Domaine Chevalier, AOC Salgesch       CHF 29.- 

5,0 dl.   Cave de Champs, Claudy Clavien, AOC Miège      CHF 29.- 

5,0 dl.   Cave du Rhodan, Olivier Mounir, AOC Salgesch     CHF 29.- 

7,5 dl.   Domaine Gèrald Besse, AOC Martigny      CHF 45.- 

7,5 dl.   Leukersonne, Jörg Seewer, AOC Leuk       CHF 45.- 

7,5 dl.   Varonier, C. Varonier & Söhne AG, AOC Varen     CHF 45.- 

7,5 dl.  Sélection Excelsus, Jean Claude Favre, AOC Chamoson    CHF 45.- 

7,5 dl.  Domaine Cornulus, Reynard & Varone, AOC Savièse     CHF 45.- 

4,9 dl.   Sylvaner Zero, Cave du Rhodan, Olivier Mounir, AOC Salgesch (Alkoholfrei)  CHF 50.- 

 
 
 



  

 
 

Marsanne blanche 

Die weisse Rebsorte Marsanne Blanche ist im nördlichen Rhônetal beheimatet. Zusammen mit Roussanne und Viognier ist sie 
Hauptbestandteil der weissen Hermitage-Weine. Ihr Bouquet erinnert an Steinobst und Honig. 

3,75dl.  Cave de L’Orlaya, Mathilde Roux, AOC Fully      CHF 26.- 

Petite Arvine 

Petite Arvine ist eine sehr alte Weissweinsorte, aus dem Kanton Wallis. Die Petite Arvine liefert einen hellgelben Weisswein mit grosser 
Finesse und einer charakteristischen Salz Note, der manchmal kurz Arvine genannt wird. In der Regel werden diese Weine trocken 

ausgebaut. 

3,75dl.  Cave de L’Orlaya, Mathilde Roux, AOC Fully      CHF 26.- 

3.75dl.  Cave La Madeleine, André Fontanaz, AOC, Vetroz     CHF 26.- 

3,75dl.  Sélection Excelsus, Jean Claude Favre, AOC Chamoson    CHF 26.- 

3,75dl.  Domaine Gèrald Besse, AOC Martigny      CHF 26.- 

3,75dl.  Cave Ardevaz, AOC Chamoson       CHF 26.- 

5,0 dl.   Domaine Cornulus, Octoglaive, Reynard & Varone, AOC Savièse   CHF 29.- 

5,0 dl.   Cave La Romaine, AOC Flanthey       CHF 29.- 

5,0 dl.   Cave du Rhodan, Olivier Mounir, AOC Salgesch     CHF 29.- 

7,5 dl.   Cave du Rhodan, Oliver Mounir, AOC Salgesch     CHF 45.- 

7,5 dl.   Ozenit, Delphine Dubuis, AOC Granges      CHF 45.- 

7,5 dl.   Sélection Excelsus, Jean Claude Favre, AOC Chamoson    CHF 45.- 

7,5 dl    Cave la Madeleine, André Fontannaz AOC Vétroz     CHF 45.- 

7,5 dl.   Domaine Cornulus Cœur du Clos, Reynard & Varone, AOC Savièse   CHF 45.- 

7.5 dl.   Denis Mercier, AOC, Sierre        CHF 45.- 

7,5 dl.   Château Lichten, Domaines Rouvinez, AOC Sierre     CHF 45.- 

7,5 dl.   Domaine Gerald Besse, AOC Martigny      CHF 45.- 

7,5 dl.   Varonier, C. Varonier & Söhne, AOC Varen      CHF 45.- 

7,5 dl.   Grain Arvine, Marie-Thérèse Chappaz, AOC Fully     CHF 60.- 

Heida, Païen 

«Heida», ein uralter, herrlich mundender Wein, harmonisch, körperreich mit ausgewogener Säure, so präsentiert sich der Heida aus 
Visperterminen und übriges Wallis. Wohl zurecht wird diese Rarität als die «Perle der Alpenweine» bezeichnet. Schöne Länge, verbindet 

Vinosität, lebhafte Frische und einen kräftigen Körper. Gute Säure. Schmeckt sowohl jung als auch nach einigen Jahren Lagerung. 

3.75dl.  Cave de L’Orlaya, Mathilde Roux, AOC Fully       CHF 26.- 

5,0 dl.   St. Jodern Kellerei, AOC Visperterminen (Original Heida)    CHF 29.- 

5,0 dl.   Cave Fernand Cina, AOC Salgesch       CHF 29.- 

7,5 dl.   St. Jodern Kellerei, AOC Visperterminen (Original Heida)    CHF 45.- 

7,5 dl.   St. Jodern Kellerei, Heida Veritas, AOC Visperterminen (100-jährige Rebe)   CHF 57.- 

 



  

 

 

 

Pinot Blanc 

Dieser Pinot blanc (Federweiss oder Weissherbst) wird aus vollreifen Pinot Noir Trauben schonend gekeltert. Sein 
lachsfarbiger Teint und die feine Himbeernote sind typisch. Helles Lachsrosa. Entzückender Geruch nach roten Beeren. Am 

Gaumen eine aromatische Frucht, angenehmer Schmelz, frisch, klar und beschwingend. Ein Verführer. 

 

3,75dl. Gregor Kuonen, AOC Salgesch        CHF 26.- 

5,0 dl.  Cave de Champs, Claudy Clavien, AOC Miege      CHF 29.- 

7,5 dl.  Sélection Excelsus, AOC Chamoson       CHF 45.- 

    
Amigne 

Ist eine typische Walliser Rebsorte von Vétroz. Körperreich, gehaltvoll, oft leicht filigran. Gute Säure, leichte Tannine. 

 

7,5 dl.   Cave la Madeleine, André Fontannaz, AOC Vétroz     CHF 45.- 

 

Sauvignon Blanc 

Sauvignon Blanc, auch Blanc Fumé, oder Sauvignon Jaune genannt, ist eine Weissweinsorte mit weltweiter Verbreitung. 
Die Weine schmecken angenehm frisch, jedoch mit eigenwilligen, pikanten Johannis- und Stachelbeeraromen. 

 

7,5 dl.  Cave la Madelaine Grand Cru, André Fontannaz, AOC Vétroz    CHF 45.- 

7,5 dl.  Leukersonne, Jörg Seewer, AOC Leuk       CHF 45.- 

7,5 dl.  Grand Maître Gregor Kuonen, AOC Salgesch      CHF 45.- 

 

Humagne Blanche 

Diese Sorte ist eine waschechte Walliserin. Eleganter Wein, am Gaumen mild mit Lindenblütenaromen. Im Abgang kann 
sich eine leichte Fenchelnote entfalten. 

 

3,75dl.  Cave de L’Orlaya, Mathilde Roux, AOC Fully      CHF 26.- 

7,5 dl.   Domaine Cornulus Cœur du Clos, Reynard & Varone, AOC Savièse   CHF 45.- 

 

 

 

 



  

 

 

Gewürztraminer 

Gewürztraminer (bzw. Traminer) aromatische Würze, Rosenduft, Honig und Veilchen mit Quitte, Die Ballung an Aromen 
scheint endlos und erfüllt Nase wie Mund gleichermaßen 

3,75dl.  Cave de L’Orlaya, Mathilde Roux, AOC Fully      CHF 26.- 

5,0 dl.    Leukersonne, Jörg Seewer, AOC Leuk      CHF 29.- 
 

 

Rosé oder Œil-de-Perdrix 

Der Œil-de-Perdrix wird ausschliesslich aus Pinot Noir gekeltert und gefällt mit einer Farbe, die von leichtem Gold bis zu kräftigem 
Lachsrosa reichen kann. Rassig und samtig weich, präsentiert er sich im Gaumen angenehm lebhaft. 

 

2,0 dl.    Betrisey-Albrecht, St Léonard/ Leukersonne      CHF 10.- 

3,75dl.   Rosé des Copains, Marie-Thérèse, Chappaz, AOC Fully (Beste Winzerin der CH)  CHF 29.- 

3,75dl.   Les Gamines, La Madeleine, Fontannaz, AOC Vetroz     CHF 29.- 

5,0 dl.    Or Rosé Cave L’Orpailleur, Frédéric Dumoulin, AOC Uvrier    CHF 29.- 

5,0 dl.    Domaine Gèrald Besse, AOC Martigny      CHF 29.- 

5,0 dl.    Le Rêve blanc de noir, Leukersonne, Jörg Seewer, AOC Leuk    CHF 29.- 

5,0 dl.    Leukersonne, Jörg Seewer, AOC-Susten/Leuk     CHF 29.- 

7,5 dl.     Or Rosé Cave L’Orpailleur, Frédéric Dumoulin, AOC Uvrier    CHF 45.- 

7,5 dl.    Domaine Gèrald Besse, AOC Martigny      CHF 45.- 

 

 

Muscat 

 

3,75 dl.  Seletion Excelsus, Jean Claud Favre, AOC Chamoson     CHF 26.- 

5,0 dl.   Cave Fernand Cina, AOC Salgesch       CHF 29.- 

 

 

 



  

 

Verschiedene Walliser Weisswein Spezialitäten 

Assemblage : 

5,0 dl. Solis weiss, Leukersonne, Jörg Seewer, AOC Leuk     CHF 29.- 
(Chardonnay, Ermitage) 

 
5,0 dl.   Domaine Gèrald Besse, AOC Martigny      CHF 29.- 

(Ermitage, Pinot Gris, Païen, Petite Arvine) 
 

7,5 dl.   Magdalena Blanc, Cave La Madeleine, Fontannaz, AOC Vétroz   CHF 57.- 
  (Heida, Petite Arvine, Amigne) 18 mois Barriques 

 
7,5 dl.    Assemblage blanc sec, Marie-Thérèse Chappaz, AOC Fully    CHF 57.- 
  (Sylvaner, Marsanne, Petite Arvine) 
 

7,5 dl.  Grain Cinq, Marie-Thérèse Chappaz, AOC Fully     CHF 60.- 
  (Petit Arvine, Marsanne, Païen, Pinot Blanc, Sylvaner) 
 

7,5 dl.  Chenin blanc, Domaine Cornulus, Mangold, Reynard & Varone, AOC Savièse  CHF 45.- 
 
7,5 dl.  Fine Goute, Leukersonne, Jörg Seewer, AOC Leuk     CHF 45.- 
  (Sylvaner, Gutedel) 
 
7,5 dl.  Apero, Leukersonne, Jörg Seewer, AOC Leuk      CHF 45.- 

(Sylvaner, Petite Arvine, Muscat) 
 

Süsse-Weine (Flétrie) : 

 

3,75 dl.   Blanc de Glace, Gregor Kuonen, AOC Salgesch     CHF 26.- 

3,75 dl.   Grain Noble, Marie-Thèrèse Chappaz, AOC Fully     CHF 50.- 

5,0 dl.     Domaine Cornulus, Amigne, Reynard & Varone, AOC Savièse    CHF 29.-  

 

    

 


