
  

 

  

  

Die Besten Walliser Weissweine / Les meilleurs vins blancs du Valais 

The Best White Wines from the Valais  

Wir haben sie alle! / We have them all! / Nous les avons tous! 

FENDANT 

Im Wallis Fendant genannt, ein fruchtiger, süffiger Wein, aus Chasselas Traube, in dem sich blumige und fruchtige Aromen 
mit einem feinen Touch Mineralität vereinen. Ein herrlicher Tropfen für jeden schönen Augenblick geteilter Geselligkeit. 

2,0 dl.   Betrisey-Albrecht Vins, St Léonard       CHF 8,50 

3,75dl.  Denis Mercier, AOC Sierre        CHF 24.- 

3,75dl.  Cave de L’Orlaya, Mathilde Roux, AOC Fully      CHF 24.- 

3,75dl.  Sélection Excelsus, Jean Claude Favre, AOC Chamoson    CHF 24.- 

5,0 dl.   Leukersonne, Jörg Seewer, AOC-Susten/Leuk      CHF 24.- 

5,0 dl.   Domaine Chevalier, AOC Salgesch       CHF 26.- 

5,0 dl.   Cave du Rhodan, Olivier Mounir, AOC Salgesch     CHF 27.- 

5,0 dl.   Soleil de Varone, Hans Bayard, AOC Varen      CHF 26.- 

5,0 dl.   Molignon, AOC, Diego Mathier, AOC Salgesch      CHF 26.- 

7,5 dl.   Molignon, AOC, Diego Mathier, AOC Salgesch                                                           CHF 41.- 

7,5 dl.   Cave la Madelaine, André Fontannaz, AOC Vétroz     CHF 43.- 

7,5 dl.   Domaine des Muses, Louis Taramarcaz, AOC Sierre     CHF 43.- 

7,5 dl.   Ozenit Réserve, Delphine Dubuis, AOC Granges     CHF 43.- 

7,5 dl.   Denis Mercier, AOC Sierre        CHF 43.- 

Johannisberg 

Der Johannisberg, beziehungsweise der Sylvaner des Wallis, ist ein Walliser-zertifizierter Weisswein Mit schöner Vinosität 
und stoffliger Sinnlichkeit. Die angenehm bittere Mandelnote wirkt lange nach. Der Wein muss mild sein und wenig Säure 

haben. Trockener oder edelsüsser Wein. 

2,0 dl.   Betrisey-Albrecht Vins, St Léonard       CHF 9.- 

3,75dl.  Cave de L’Orlaya, Mathilde Roux, AOC Fully      CHF 24.- 

5,0 dl.   Leukersonne, Jörg Seewer, AOC Leuk       CHF 24.- 

5,0 dl.   Domaine Chevalier, AOC Salgesch       CHF 26.- 

5,0 dl.   Cave du Rhodan, Olivier Mounir, AOC Salgesch     CHF 27.- 

7,5 dl.   Domaine Cornulus Cœur du Clos, Reynard & Varone, AOC Savièse   CHF 43.- 

7,5 dl.   Ozenit, Delphine Dubuis, AOC Granges                           CHF 43.- 

7,5 dl    Sélection Excelsus, Jean Claude Favre, AOC Chamoson    CHF 43.- 



  

 

 

 

 

Lafnetscha 

Aus dieser alten Rebsorte aus dem Oberwallis entstehen komplexe Weine, die sehr gut lagerfähig sind. Der Name ist von 
der Walliserdeutschen Mundart abgeleitet, denn „laff es nicht schon“ bedeutet, dass dieser Wein aufgrund seines 

beachtlichen Gehalts an natürlicher Säure einen längeren Ausbau benötigt und deshalb nicht zu jung getrunken werden 
sollte. 

5,0 dl.  Grand Maître, Gregor Kuonen, Salgesch                                                                                   CHF 27.- 

 

Chardonnay 

Der typische Geschmack dieser Sorte ist ein wenig rauchig und mit einem Hauch Walnuss versetzt. Mit der richtigen 
Reifung im Eichenfass kann dieser Weisswein noch Noten von Butter, Haselnuss und Vanille erhalten. Er ist Harmonisch & 

mild.  

7,5 dl.  Domaine des Muses Reserve, Louis Taramarcaz, AOC Sierre    CHF 43.- 

7,5 dl.  Cave Caloz, Sandrine Caloz, AOC Miège      CHF 43.- 

7,5 dl.  La Romaine Réserve, Joël Briguet, AOC, Flanthey     CHF 43.- 

 

Petite Arvine 

Petite Arvine ist eine sehr alte Weissweinsorte, aus dem Kanton Wallis. Die Petite Arvine liefert einen hellgelben 
Weisswein mit grosser Finesse und einer charakteristischen Salz Note, der manchmal kurz Arvine genannt wird. In der 

Regel werden diese Weine trocken ausgebaut. 

 

3,75dl.  Cave de L’Orlaya, Mathilde Roux, AOC Fully      CHF 24.- 

3,75dl.  Sélection Excelsus, Jean Claude Favre, AOC Chamoson    CHF 24.- 

5,0 dl.   Domaine Cornulus, Octoglaive, Reynard & Varone, AOC Savièse   CHF 27.- 

5.0 dl.   Cave du Rhodan, Olivier Mounir, AOC Salgesch     CHF 27.- 

5,0 dl.    La Romaine, AOC, Les Empereurs, Joël Briguet, AOC Flanthey   CHF 27.- 

7,5 dl.   La Romaine, Les Empereurs, Joël Briguet, AOC Flanthey    CHF 43.- 

7,5 dl.   Ozenit, Delphine Dubuis, AOC Granges      CHF 43.- 

7,5 dl.   Sélection Excelsus, Jean Claude Favre, AOC Chamoson    CHF 43.- 

7,5 dl.   Cave La Cinquième Saison SA, AOC Martigny      CHF 41.- 

7.5 dl.   Domaine Chevalier, AOC Salgesch       CHF 41.- 

7,5 dl.   Cave Gilbert Devayes, AOC Leytron       CHF 43.- 

 



  

 

 

 

Heida, Païen 

«Heida», ein uralter, herrlich mundender Wein, harmonisch, körperreich mit ausgewogener Säure, so präsentiert sich der 
Heida aus Visperterminen und übriges Wallis. Wohl zurecht wird diese Rarität als die «Perle der Alpenweine» bezeichnet. 

Schöne Länge, verbindet Vinosität, lebhafte Frische und einen kräftigen Körper. Gute Säure. Schmeckt sowohl jung als 
auch nach einigen Jahren Lagerung. 

3.75dl.  Cave de L’Orlaya, Mathilde Roux, AOC Fully       CHF 24.- 

5,0 dl.   St. Jodern Kellerei, AOC Visperterminen (Original Heida)    CHF 27.- 

7,5 dl.   St. Jodern Kellerei, AOC Visperterminen (Original Heida)    CHF 43.- 

7,5 dl.   St. Jodern Kellerei, Heida Veritas, AOC Visperterminen (100-jährige Rebe)   CHF 55.- 

Pinot Blanc 

Dieser Pinot blanc (Federweiss oder Weissherbst) wird aus vollreifen Pinot Noir Trauben schonend gekeltert. Sein 
lachsfarbiger Teint und die feine Himbeernote sind typisch. Helles Lachsrosa. Entzückender Geruch nach roten Beeren. Am 

Gaumen eine aromatische Frucht, angenehmer Schmelz, frisch, klar und beschwingend. Ein Verführer. 

5,0 dl.   Albert Mathier & Söhne, AOC Salgesch      CHF 26.- 

5,0 dl.   Hans Bayard, Soleil de Varone, AOC Varen                                                            CHF 26.- 

Pinot Gris/ Gwäss 

Der golden schimmernde weisse Walliser ist ein unkomplizierter, Leichter Wein mit fruchtigem Frischekick. Pinot Gris ist 
relativ säurearm.  

7,5 dl.  Cave Caloz, Sandrine Caloz, AOC Miege      CHF 43.- 

7,5 dl.  Vins Rives du Bisse, Gaby Delaloye, AOC Ardon      CHF 43.- 

Amigne 

Ist eine typische Walliser Rebsorte von Vétroz. Körperreich, gehaltvoll, oft leicht filigran. Gute Säure, leichte Tannine. 

 

5,0 dl.   Domaine Cornulus, Octoglaive, Reynard & Varone, AOC Savièse    CHF 27.- 

7,5 dl.   Cave du Vieux-Moulin Grand Cru, Famille Papilloud, AOC Vétroz   CHF 43.-  

7,5 dl.   Cave la Madelaine Grand Cru, André Fontannaz, AOC Vétroz    CHF 43.- 

7,5 dl.   Cave Thierry Constantin, AOC Pont de la Morge      CHF 43.- 

7.5 dl.   Cave Gilbert Devayes, AOC Leytron       CHF 43.- 

Sauvignon Blanc 

Sauvignon Blanc, auch Blanc Fumé, oder Sauvignon Jaune genannt, ist eine Weissweinsorte mit weltweiter Verbreitung. 
Die Weine schmecken angenehm frisch, jedoch mit eigenwilligen, pikanten Johannis- und Stachelbeeraromen. 

7,5 dl.  Cave Thierry Constantin, AOC Pont de la Morge     CHF 43.- 

7,5 dl.  Cave la Madelaine Grand Cru, André Fontannaz, AOC Vétroz    CHF 43.- 



  

 

 

 

Humagne Blanche 

Diese Sorte ist eine waschechte Walliserin. Eleganter Wein, am Gaumen mild mit Lindenblütenaromen. Im Abgang kann 
sich eine leichte Fenchelnote entfalten. 

 

3,75dl.  Cave de L’Orlaya, Mathilde Roux, AOC Fully      CHF 24.- 

7,5 dl.   La Romaine Les Empereurs, Joël Briguet, AOC Flanthey    CHF 41.- 

7,5 dl.   Cave les Bernunes, Nicolas Zufferey, AOC Sierre     CHF 43.- 

7.5 dl.   Flaction Vins, Maison Rouge, AOC, Saint-Pierre-de-Clages    CHF 43.- 

 

Gewürztraminer 

Gewürztraminer (bzw. Traminer) aromatische Würze, Rosenduft, Honig und Veilchen mit Quitte, Die Ballung an Aromen 
scheint endlos und erfüllt Nase wie Mund gleichermaßen 

 

3,75dl.  Cave de L’Orlaya, Mathilde Roux, AOC Fully      CHF 24.- 

5,0 dl.   Leukersonne, Jörg Seewer, AOC-Susten/Leuk                                             CHF 26.- 

7,5 dl.   Grand Maître, Gregor Kuonen, AOC Salgesch                                             CHF 41.- 

 

Rosé oder Œil-de-Perdrix 

Der Œil-de-Perdrix wird ausschliesslich aus Pinot Noir gekeltert und gefällt mit einer Farbe, die von leichtem Gold bis zu 
kräftigem Lachsrosa reichen kann. Rassig und samtig weich, präsentiert er sich im Gaumen angenehm lebhaft. 

2,0 dl.    Betrisey-Albrecht, St Léonard        CHF 8,50.- 

3,75dl.   Rosé des Copains, Marie-Thérèse, Chappaz, AOC Fully (Beste Winzerin der CH)  CHF 27.- 

5,0 dl.    Or Rosé Cave L’Orpailleur, Frédéric Dumoulin, AOC Uvrier    CHF 27.- 

7,5 dl.     Or Rosé Cave L’Orpailleur, Frédéric Dumoulin, AOC Uvrier    CHF 43.- 

7,5 dl.    Dôle Blanche, Denis Mercier, AOC Sierre      CHF 43.-  

 

Verschiedene Walliser Weisswein Spezialitäten 

Assemblage : 

5,0 dl.   Torpilleur, Cave L’orpailleur Frédéric, AOC Uvrier     CHF 27.- 
  (Chasselas, Sauvignon Blanc) 

7,5 dl.   Magdalena Blanc, Cave La Madeleine, Fontannaz, AOC Vétroz   CHF 55.- 
  (Heida, Petite Arvine, Amigne) 18 mois Barriques 



  

 

 

 

 

 

7.5 dl.  LO CHAÏ SÉBASTIEN, Flaction Vins, Maison Rouge, AOC, Saint-Pierre-de-Clages CHF 43.- 
  (Sauvignon Blanc et Gewürztraminer) 

7,5 dl.   Chappaz Blanc, Marie-Thérèse, Chappaz, AOC Fully (Beste Winzerin der CH)  CHF 55.- 
  (Petite Arvine, Sylvaner, Marsanne blanche) 

7,5 dl.   Positivo blanc, Leukersonne, Jörg Seewer, AOC Leuk     CHF 45.- 
  (Petite Arvine, Heida, Chardonnay, Pinot gris) 

5,0 dl.   Grain noble, Marie-Thérèse, Chappaz, AOC Fully (Beste Winzerin der CH)  CHF 75.- 
  (Marsanne blanche, Petite Arvine, Pinot Gris) 

Viognier : 

7,5 dl.   Cave Thierry Constantin, AOC Pont de la Morge     CHF 43.- 

Chenin blanc : 

7,5 dl.    Domaine Cornulus, Mangold, Reynard & Varone, AOC Savièse    CHF 43.- 

Cabernet Blanc : 

7,5 dl.     Shot 4, Cave Les Bernunes, Nicolas Zufferey, AOC Sierre    CHF 43.-  

 

Süsse-Weine (Flétrie) : 

3.75dl.  Malvoisie, Vins Rives du Bisse, Gaby Delaloye, AOC Ardon    CHF 35.- 

5,0 dl.   Domaine Cornulus, Amigne, Reynard & Varone, AOC Savièse    CHF 40.-     

7,5 dl.   Malvoisie, Vins Rives du Bisse, Gaby Delaloye, AOC Ardon    CHF 43.- 

7,5 dl.   Cave la Madeleine, « 2 Abeille Amigne », André Fontannaz AOC Vétroz  CHF 43.- 

 

Walliser Magnum’s 1.5 Liter 
Grossflaschen / Grandes bouteilles 

 

150 cl.   Molignon Fendant, AOC, Diego Mathier, AOC Salgesch    CHF 80.- 

150 cl.   Ozenit, Petit Arvine, Delphine Dubuis, AOC Granges    CHF 80.- 

150 cl.   Ozenit, Kosmo, Delphine Dubuis, AOC Granges     CHF 100.- 
  (Petite Arvine et Heida) 

 


